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Food@lab W3BELLTAJ OZ IABOPATOPVCKO UCTTUTYBAHSE st
(co akpegUTHpPaHO MOCTpUpPakLE) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja =

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

UsBewrTaj 6p. 035722/3 X

Xemucka aHanmsa

Ume Ha bapatenot : JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha 6apaTtenot : ya. 9 66 UnmnaeH - OnwrTuHCKa 3rpaaa UnuHaeH

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysarse: 035722 X
* MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Oatym Ha 3emarbe: 02.03.2022
Oatym Ha npuem: 02.03.2022

| BoBea: Ha aen 02.03.2022 roguHa, oBnacteHoTo auue Cnasyo Bunapos U3BpLIM 3€Matbe Ha NPMMEDOK BoAa 33
nuerse 3a TecTUpare Ha PU3UYKO-XEMMUCKE aHanusa. ;

,/". T
Il OnKc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerse e 3emeHa o4, KyjHa BO petckarta rpaauska ,l1ps
Yekop”. J £ ‘.;‘

Il NpumepouuTe ce 3eMeHM CNOTNAcHO MJIaH 33 3emarse Ha Tpumepouu: OB 7.3-01 NMnax 32 3emarbe Ha
npumepoLm N\ 7

. e
\.' “~ — .//

b

IV Cranpgapav M metoau 3a 3ematbe Ha npumepouu: MKC 1SO 5667-5:2007 — YnarcrBo 33 3emaibe Ha

NPUMEPOLIM BOAA 33 NUEHbe 0 NPEYUCTUTENHM CTAHULM U BOAOBOAHN ANCTPUDYTUBHI CUCTEMM.

V [lononHysatba, OTCTanysaka UAKU UCKAYYYBakba 0f, METOAOT U OA NNAHOT 3a 3emakbe Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:

KapaKTepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — FpaguHKa ,Mps Yekop”

(Mme, TProBcko UMe, cepuja, AaTymM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaerbe, KOMYecTso)

MepHa CoobpasHocr
Wa. 6poj . Napamerpn Tecr Me'rop; Pesynrar og Heopgpe- FpaHKu4YHK 3aposonysa/
MCNUTYBaKETO | AeHOCT BpeAHOCTH He
i 4 mosoméa
035700322 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3aposonysa
Mupmc BPM 7.4 — 78x H.O / Hema 3aposonysa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.0, / Hema 3afosonysa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C e 25°C 3aposonysa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3300BONYB3
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,39 / 6,5-9,5 pH 3afosonysa
eaMHKLK
Notpowysauka Ha KMnOy, MKC EN I1SO 8467:2007 1,81 mg/L / 8mg/L 3afosonysa
En. cNpoBOANMBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 647 uS/cm / 2500 uS/cm 3afgosonysa
| Hadamue: 1 Bepsuja: 3 Bo cuna 06: 14.12.2021. |
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&Y NAB NABOPATOPWIA 3A UCTTUTYBAKSE HA XPAHA U 3APA3HM BOJ'IEC}H

Foodélab 05 7.8-02
usaeumuo NABOPATOPHCKO UCTIUTYBAMGE -
A QEUEKO MKC EN ISO/IEC

(co aKpeANTUPaHO Mocrpnpal-be)

MEC EN ISOCEC 17025

AT - 76

S e s s 1 st A

17025:2018

Amomﬁjak (NHa) MKC 1S07150-1:2007 * . 0,040 mg/L / 0,5 mg/L 3af1080/1yBa

Hutputn (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,026 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa

r .| Hutpatu (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 24,2 mg/L / 50 mg/L 3ago0BonyBa

| Xnopugu MKC ISO 9297-2007 ; 2,84 mg/L / 250 mg/L 3aa0BoNyBa

: Henesa MKC 1SO 6332:2007 0,060 mg/L / 0,2 mg/L 3a00B0NYBa

PesuayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/yBa

4 MICTIMTYBaHMOT NPUMEPOK 1 33A40BO/IYBa KpUTEPUYMUTE 33 Gépauuclr napameTap COrNacHo ﬂpaswnnu:xar 3a 6e36eqHOCT U KBANUTET Ha
1 204aTa 3a nuetbe (Cn.Becnk bp.183/18 Npunor 1) .

y i y

BpemeHCKM yCnoBu: ‘0 coHYeBo v/ oﬁnaqu o npomeHnMBo o BpHE?ﬂJ‘!HBO O Témnepartypa
HauuH Ha cknaguparee: AAQUNHUK : .

Teunepa-rypa Ha nap,ﬁnuuk 3a TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT:. 4+2°C TRy

MOCTPUPaFbETO € M3BPLLEHO O CTPaHa Ha:

- ] .
.
\

* O KaueHT “{ \ |:1 ®©yp Nab Cnaatm Bnnapoa (co akpeguTupaHa Me'rop.a]

- '

a .

0Opo6pun: PpocuHa Cnacoscka.
/vme, npesume, noTn

Hapaﬁomn MBaHa CnaceckKa.........\.. ...
/vme, npesnume, NOTAMC

Aatym(um) Ha uase,a,vaal-bé Ha nabopaTopuckuTe akTueHocTK : 02.03.2022-07.03.2022
[atym Ha uspaeate Ha ussewTajot: 07.03.2022

: M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
PakoBoACTBOTO Ha AI‘ITY dyp N1ab [00-Ckonje rapaHTUMpa AeKa CMTe aKTMBHOCTM 33 UCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
80 cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKu ce HOcCaT Pp3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKa3M 3a
YCOTNaceHocT co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAW M BP3 OANYKMTE HE MOXKAT Aa BAUMjaaT APYrU WHTEPEecU UK APYTU CTPaHW 1 HUKO]
Hema npaso fa Bnvjae Ha BpaboTeHMTE BO OAHOC Ha pesynTaTMTe OAHOCHO Hema MpaBso Ha 6MN0 KakBM BHATPELUHM,
HagBOPELIHKU, KOMEPLUUjanHU, GUHAHCMCKK WM APYT BUA NPUTUCOLM W BAWjaHK]a. _ oo

Co * ce 03Ha4eHyBa HEAKPEaMTMPaH METOA
**MepHa HeogpeaeHocT ce nononHysa no baparbe Ha KAneHToT
#%% co 03HaYYBAAT METOAM KOM ce foBuenu og cTpana Ha nabopaTopuja co koja ya J1ab uma cknyyeHo aorosop 3a copaboTka

3abenewka 6p.1: PesyntatuTe of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT CaMo 3a MCnuTyBaHMTe Npumepouu. OBOj NPOTOKON He cMee 4a ce penpoayuypa camo co
‘nUcmeHa A03sona Ha nabopaTtopujaTa U camo LieNoCHO.

3a6enewra bp. 2: NlabopaTopujata He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM OF NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a ucnurysarse.

3afenewxa Bp. 3: OBAACTEHOTO /IMUE BPWM MOCTPUParbe, NPUEM, CKN3AMPatbe U TPAHCMOPT cornacHo cooasetHarta MP 7.3 Mpouedypa 3a 3ematbe Ha ;
npumepoum, NP 7.4 Mpuem, TpaHCNOPT, CKN3AWPaHbe, OTCTPaHYBare W PaKyBatbe o npnmepou,u 33 MCNUTYBatbe U COOABETHOTO PY 7.3 PaboTHo ynaTcTeo 3a
3EMaHe Ha NPUMepPOoLU.

3abBenewxa bp. 4: MasewTajor o4 NabopaTOPMCKOTO UCMIMTYBALE Ce W3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3eecTyBarbe 3a peayntati.

3a6enewxa bp. 5: Bo u3jasaTa 3a cooB6Pa3HOCT He e BKAYYeHa MepHaTa HeoAPEeAeHOCT, U MCTaTa ce BAyYyBa camo no Bapatbe Ha KAWeHOT. f[loHecyBarbeTo
omnyKa 3a cooBpasHocT e nponuwaro 8o MNP 7.8 1 e jasHo goctanta Ha Be6 ctpasara www.foodlab.com.mk.

3a6enewxa Bp. 6: CUTe akpeaUTUPaHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha e crpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

WadaHue: 1 Bep3zuja: 3 Bo cuna 0d: 14.12.2021a. 1
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/‘5 @Y/ /IAB IAGOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U 3APA3HU GOMECTH

Food@lab W3BELLTAJ OZ JIAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAKE e

3 (co akpeguTupaHo mocTtpuparse) kG ENISOAES
gl e 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,Bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Cxonje, MakenoHuja

MU3sewrTaj 6p.035722/3

MukpobuonoLiKa aHanusa

Mme Ha Bapatenort: JKM Bogosoa H. UnnHaeH
Anpeca Ha 6apatenor: ya. 9 66 UnungeH - OnwTHUHCKA 3rpaga UnuuaeH

Bpoj Ha bapatbe 3a ncnutysarse: 035722
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /-

Jatym Ha 3emarse: 02.03.2022
Jatym Ha npuem: 02.03.2022

| Bosea: Ha aeH 02.03.2022 roauHa, 0BNAcTEHOTO uLe Cnasyo Bunapos M3BPLUIM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa 33
nuere 3a TecCTuparbe Ha MHRDOEHO!‘IOLLIR& dHanwusa. .

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoLm: Bogara 3a nuerbe e 3emMeHa 04 KyjHa Bo AeTcKaTa rpafuHKa
,NpB Yekop”.

Il NpumepouuTe Ce 3eMEHM CNOrNAcHO NAaH 3a 3emarse Ha npumepoum: OB 7.3-01 lnaH 32 3emarbe Ha
npumepouu : i

IV CraHgapgu v metogum 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKPOBMONOLLIKa aHaNu3a

V JononHysarba, OTCTanysarba UM UCKYYyBakba OF METOZ0T U 04 NNAHOT 33 3emMakbe Ha npumepouu: /
VI Pe3aynrartu: '

1. KapaKTepucTUKu Ha NnpumepoKoT: Boga 3a nuere — MpaguHka ,Mps Yekop”
(Mme, Tproscko Ume, cepuja, 4aTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaewe, KONMYEeCTeo)

T
.| MepHa CoobpasHocT
WUa.6poj | Pesynrtar og TpaHu4HK
| NapameTpun Tecr meTopm, HCnUTYBaNSETO Hic;pgiﬁe speas H?;a,ppsomala
035700322 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmum Bakrepun MKC EN IS0 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
. E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
| LipesHu eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
1 Cyndutopeayuypaydkm MEKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
| aHaepobu # .
| Bpoetrse MUKPOOPraHWU3MK Ha MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / ' 100 cfu/ml 3agosonysa
Kyntypa 22°C . !
| Bpoerbe MUKPOOPTaHU3MM Ha MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
{ wyntypa 37°C
Hsoawe: | Bepuja: 3 Bo cuna 00: 14.12.20212-
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‘5 ®Y[ NAE JIAGOPATOPMIA 3A UCMIUTYBAKE HA XPAHA U 3APA3HU BO/IECTU
Foodé,lab :

e ihnandsioeg M3BELLTAJ Of, NTABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE it 1

(co akpeaUTMPaHO MOCTpUpatbe) MKCEN I50/IEC
; b 17025:2018’

McnuUTYyBaHWOT NPUMEPOK M 3340BOAYBa KpUTEpMyMUTe 3a BapaHnoT napameTap CorfiacHo MpaBuAHMKOT 3a 6e3begHoCT U
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1)

BpemeHCKKW yCcnosu: ‘0 COHYEBO v 06nayHo 0 NPOMEHNWMBO [0 BPHEX/UBO O Temnepatypa
HauyunH Ha cknaguparbe: NagnaHUK
TemnepaTypa Ha NaguHWK 3a TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4 & 25

MoOCTPMpaH-ETO € M3BPLUEHD O CTpaHa Ha: | $ \) ’

o KnueHt

M3paboTun: BujoHa BojHuKa..
/vime, npesume, Nng

[Oatym(1) Ha usseayBatbe Ha NabopaToOPUCKUTE aKTUBHOCTY : 02:03.2022-05.03.2022
[aTym Ha n3pasarbe Ha ussewrTajot: 05.03.2022

L

M3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT :
PakosoacTeoTo Ha ANTY ®ya /lab 100-CKonje rapaHTMpa AeKa cMTe aKTMBHOCTH 3a UCnuTyBarbe ce M3BpLUYBAAT HENPUCTPACHO M
80 cornacHocT co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyKn ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha objeKTMBHM AOKasK 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAW U BP3 OANYKUTE HE MOXaT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPECH MM APYTU CTPAHN U HUKO]
HemMa npaso Aa BAMjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha Pe3y/NTaTMTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTPeLH#,
HaABOPELHU, KOMepPUUjanHU, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTHUCOLM ¢ sAujaHuja. :

Co * ce o3HaueHyBa HeakpeaMTUPaH MeTon
**\epHa HeDAPEAEHOCT CE NOMNO/HYBa No Baparbe Ha KAMEHTOT
*#% ca 03HauyBaaT METOAM KoM ce foBWeHH of cTpaHa Ha nabopaTopuja o xoja ®ya Nab uma cknyyeHo goroeop 3a copaboTka

3a6enewxa Ep.1: Peayntatute og TECTOBUTE Ce OAHECYBAAT CamMO 33 UCNUTYBAHUTE NPUMEDPOLY. 0OB0j NPOTOKON HE CMee Aa Ce Penpoayuypa camo co
nuMcmeHa go3sona Ha nabopaTtopujaTa M Camo LenocHo.

JaBenewka Bp. 2: NlabopaTtopwjata He ofropapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM OA noaHocuTenoT 8o GaparbeTo 3a UCNUTYBaLE. )
Jabenewwa bp. 3: OBNACTEHOTO NULE BPLWW MOCTPUParbe, NpUEM, CKNaaMpare M TPAHCNOPT COrNacHO COOABETHaTa NP 7.3 MNpouepypa 3a 3emarbe Ha
npumepouy, NP 7.4 Mprem, TPAHCNOPT, CKNaauparbe, OTCTPaHYBakbe U PaKyBarse co NPUMEPOLM 33 UCTIUTYBAtLE W COOABETHOTO PY 7.3 PabotHo ynatcTeo 3a
3eMatbe Ha NPUMepPoLU.

3aBenewra Bp. 4: M3sewrTajoT og nabopaTopUCKOTO UCNUTYBakLE Ce M3AaBa BO COFNAcHOCT CO MNP 7.8 M3pecTyBatoe 3a pesyntatu.

3a6enewra Bp. 5: Bo uzjasata 3a coobpa3HOCT He e BK/NYYeHa MepHaTa HeoApeAeHOCT, W UcTaTa ce sny4ysa camo no Baparbe Ha kNueHoT. [loHecysareTo
opnyKa 3a coobpasHocT e nponuwano so MP 7.8 1 e jaBHo A0CTanHa Ha seb crpanata www.foodlab.com.mk.

3abenelwra bp. 6: Cute akpeauTMPaHKM METO4KM 04 onceroT Ha axkpeauTauuja ce objapenu Ha seb cTpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepsuja: 3 Bo cuna 0o: 14.12.20212 |
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